- MENY

Smérgastarta (kan fas gluten/laktosfri & vegetarisk):

Skinka & réakor
Medelhavs
Skinka & ost
Réakor & lax
Skinka & rostbiff
Kalkon & kyckling
Vegansk

=

Smérrebréd (ragbréd) 1 av varje:

Lax
Raka
Salami/brie

Macka (vitt brod):

Rostbiff
Rdakmacka
Lax
Kottbullar
Agg & Sill

Landgang (vitt bréd)

Lyx
(ddelost, rosthbiff,
skinka, kallrokt lax, 4gg & rakor)
Exotisk
) (salami, prosciotto,
brie, soltorkad tomat, exotiskt Frukt)

ott
rostbiff, remouladesas, rostad lok, kottbullar,
rodbetssallad, kalkon, skinka, mimosasallad och ost)
Vegansk
(rodbetshummus, falafel, melon och jordgubbar pa en
béadd av sallad. Garnerad med physalis, soltorkad
tomat och persilja)

Tartor:

Prinsess (grén, vit, rosa, bla)
Budapest

Att hyra caféet kostar 350 kr/person och da Chokladmousse
. o o I . Hallonmousse
ingar allt: Mat och dryck, tarta/fika till efterratt Drottning

Sch ld
och kaffe, Dukning och blommor. cowarzwa

Over 20 personer s blir det sittning i 2 olika 220 kr/ﬁ’earts%na;ydcekt ingar:

2\ 2 - ° Fika & kaffe
rum da vart storsta rum bara far plats 20 Dukning med enkel

personer vid ett langbord. blomma & ljus
Man kan boka som mest for 40 personer.

Vill man istallet ha "mingel' och bara fika och
kaffe/dryck och inte ett dukat lAngbord tar jag
250 kr/person

Minimum ar 15 personer och jag behdver ha
bokning senast 1 vecka innan och da antal
Personer och eventuell allergi/specialkost.
Jag behover ocksa veta tidpunkt.

Avbokar man nagon eller hela bokning nar det
ar 3 dagar kvar sa debiteras man for maten
och drycken som man har bestallt.



